Die Service Gruppe

Woche Mend | Menii Il Dessert
21-2025
Montag Backfisch (Seelachs) mit Blumenkohlgemiise Gemiiseknusperschnitz€l mit Blumenkohlgemiise A 1
Vanillemilchpudding
19.05.2025 und Salzkartoffeln alzkartoffeln
Dienstag Tortellini (Késefillung) mit TomatensoBe und Reibekase Spaghetti (Vollkorn) mit TomatensoRe und Reibekése Stiickobst
20.05.2025 Blattsalat Yinaigrette Blattsalat Vinaigrette
Mittwoch Kartoffelcremesuppe mit Wursteinlage (Gefliigel) Kartoffelcr€mesuppe Kirschquark
21.05.2025 Vollkornbrstchen VoJornbrétchen 9
Donnerstag H&hnchenbrustfilet mit RahmsoRe und Spéatzle Brokkoliecken mit msofRe und Spatzle Hitrie
22.05.2025 Eisbergsalat mit Joghurtdressing Eisbergsalat it Joghurtdressing
Freitag =y i " R i P
Gnocchi mit Erbsen-FrischkasesoRe Gnocchi mit Egisen-FrischkdsesoRe Kuchen
23.05.2025

Die Speisen werden zubereitet nach Empfehlungen der DGE (Deutsche Gesellschaft fiir Emahrung)

Hauptallergene

[Agiterhartge Gotrids.

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; Ad Gerste; AS Gronkern)
C Eior

D Fisch

E Erdnsse

F soa
G Milch (einschl. Laktoss)

[T Schalentrichte

[ selecte
) senf.

K sasamsamen

L schwelfeldioxid / Sulfte:
M Sutlupinen

N Welchtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmital
2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Goschmacksverstarker
4 mit SaBungsmittsl

6 enthlt eine Phenylalaninguelle.

[7ann bel Gbermaigem Verzehr abfahrend wirken
 mit Farbstof

o geschweelt

10 gewachst

11 geschwarat

12 mit Phosphat
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