Speiseplan 2025

Woche Menii | oo Dessert W%
25-2025 Vollkost
Brat t (Geflugel) mit Apfel-Rotkohl
Montag raS\:I:IZrt(ofiellilgjrw)dn::;unlze(er SoOBe0 Apfel
16.06.2025 :
59,1
Maultasch .), helle SoR .
Dienstag au ascGeunrli\;ii;Iate € >oke Himbeerquark
17.06.2025 G5,
A1,C5,
Vegetarische Lasagne
Mittwoch (Tomaten,Zwiebeln,Sellerie,Karotten, rote Linsen) Schokomilchpudding
18.06.2025 A15,1,4 G,5
Tomat t mit Thunfischstiickch
Donnerstag oma en;?gcio\l;olﬁlc)rns:ZgI;cettsi yckehen Butterkeksmilchpudding
19.06.2025 G,5A1
D,A1,G,I,C
Freitag Ofenkartoffel mit Krauterquarkdip und
20.06.2025 Knabb:|'Gnguse Kleine Birne

956

Die Service Gruppe

"Die Mentlinie mit dem DGE-Logo entspricht dem ""DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas™" sowie dem ""DGE Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Schulen™ und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e.V. (DGE) zertifiziert.

3

"0nhd wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfrichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
I Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / sulfite

M SiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit SiBungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaRigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com




