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Woths Dessert
15-2024 Vollkost . e
Montag Champignoncremesuppe (Vorspeise) Dampfaudsl mitvanillesoRe
08.04.2024 . Gl
Dienstag % Héhnchenbrustfilet, BratensoRe, Spatzle Gotterspeise
09.04.2024 X Blattsalat mit Joghurtdressing A1,C,G 5
Mittwoch Jumbofischstdbchen (Seelachs), Blumen-kohlgemiise Aofel
10.04.2024 Salzkartoffeln A1,G,C,9 p
Chili sin Carne, Parboiled Reis
Donnerstag (Kidneybohnen, Mais, Linsen, Zwiebeln, Tomaten) Erdbeerquark
11.04.2024 Blattsalat mit Vinaigrette F,5,l,G G,5
Freitag e Késespatzle mit Réstzwiebeln Vollkornkekse
12.04.2024 Mohren -Ananas Salat A1,G,C,5

ALS5,C

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernéhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Gelreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnlisse

F Soja

G Milch (einschl, Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianisse)
| Selterie

J Senf

K Sesamsamen -

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere -

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit SiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmittein

6 enthélt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei iiberméBigem Verzehr abfiihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwirzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com




